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OPCJA 1 - 255,007t brutto / osoba HOTEL SKANSEN

CONFERENCE & SPA
Zupa serwowana
Krem z biatych warzyw z grzankami i oliwg truflowa

Danie gtéwne
Grillowane eskalopki wieprzowe z boczniakiem i oscypkiem,
puree ziemniaczane, bukiet sezonowych warzyw, pieczysty sos

BUFET ZIMNY
Terriny i pasztety wiasnej produkcji z piklami i sosami
Patera pieczonych mies
Trio $ledziowe: w burakach, z jabtkiem, z cebulg i olejem Inianym
Carpaccio z burakoéw z rukolg i oliwg
Tymbaliki z kurczaka
Wolnogotowany schab po warszawsku

Satatka Cezar

Satatka Caprese z rukola

Bukiet satat z warzywami i sosami

Kosz pieczywa

BUFET CIEPLY
Krem z marchwi z nutg imbiru i kminu
Szynka wieprzowa w sosie rozmarynowym
Indyk Sous Vide w sosie gravy
Poledwiczka wieprzowa
Bitki wotowe
Filet rybny (tosos$, pstrag) z warzywami z woka
Warzywa z pary z sosem polskim
Gniecione ziemniaki z koperkiem
Kopytka
Pasta gnochi w sosie grzybowym

BUFET DESEROWY
Domowe ciasta (szarlotka, sernik, brownie)
Panna cotta z sosem malinowym
Owoce krojone sezonowe

Danie serwowane
Gulasz wieprzowy podany w chlebie z kiszonym ogérkiem

Danie serwowane
Barszcz czerwony z pasztecikiem grzybowym lub miesnym (pasztecik
drozdzowy lub z ciasta francuskiego)
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) HOTEL SKANSEN
OPCJA SERWOWANA do wyboru wczesniej CONFERENCE & SPA

Przystawka w stot
Domowe pate z kaczki z mini satatka z rukoli i roszponki, sosem malinowym i
crutonsami ziotowym
lub
Loso$ gravlax z satatka z kandyzowanych pomaranczy z koprem wtoskim i
kolendrg

OPCJA 2 - 275,00z1 brutto / osoba

Zupa serwowana
Krem z borowikdéw z grzankami i oliwg truflowg
lub

Rosot krélewski z domowym makaronem, pulpecikami i warzywami

Danie glowne serwowane
Rolada z kurczaka z farszem owocowym, bukietem sezonowych warzyw,
ziemniakami puree i sosem morelowym
lub
Schab gotowany w niskiej temperaturze z ziemniakami puree, bukietem
sezonowych warzyw i sosem cebulowo-tymiankowym

BUFET ZIMNY

Patera pieczonych mies

Teriny i pasztety wiasnej produkc;ji z piklami i sosami
Trio $§ledziowe:w burakach, z jabtkiem, cebula i olejem Inianym
Carpaccio z burakéw z rukolg i oliwg
N6zki z golonek po szlachecku
Wolnogotowany schab po warszawsku
Satatka cezar

Satatka nicejska

Satatka caprese z rukolg

Bukiet satat z warzywami i sosami

Kosz pieczywa

BUFET DESEROWY
Ciasto czekoladowe, szarlotka, sernik
Panna cotta z sosem malinowym
Muffiny
Owoce krojone sezonowe

Danie serwowane
Panierowane sznycelki wieprzowe z zasmazang kapustg i pieczonymi
ziemniakami
lub
Gulasz wieprzowy z kiszonym ogérkiem podawany w chlebku
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Danie serwowane > ’> >
Barszcz czerwony z pasztecikiem grzybowym lub miesnym (pasztecik
drozdzowy lub z ciasta francuskiego) HOTEL SKANSEN

CONFERENCE & SPA

OPCJA 3 - 320,00zt brutto / osoba

OPCJA SERWOWANA do wyboru wczesniej

Przystawka w stot
Pastrami z kaczki z zurawing burakiem i mikro satatka
lub
Loso$ marynowany w aperolu z granatem rukolg i gruszka

Zupa serwowana
Aksamitny krem z chrzanu z chipsem z ziemniaka i chrustem z boczku
lub
Consomme z kaczki z makaronem, z rwanym miesem kaczym i warzywami

Danie glowne serwowane
Poledwiczka wieprzowa z palonym kalafiorem, babka ziemniaczang i sosem
rozmarynowym
lub
Udo gesi confit z kluskami $lgskimi, pieczonym jabtkiem i sosem zurawinowym
lub
Filet z sandacza ze strudlem ze szpinaku i pomidoréw suszonych i z sosem
z szyjek rakowych

BUFET ZIMNY
Tatar z polskiej wotowiny z dodatkami
Teriny i pasztety wiasnej produkc;ji z piklami i sosami
Pieczone miesa z sosami: indyk w sosie tunczykowym, pieczony rostbef z musem
chrzanowym, pieczona szynka wieprzowa z sosem miodowo musztardowym
Trio $ledziowe: w burakach, z jabtkiem, cebulg i olejem Inianym
Carpaccio z burakow z rukolg i oliwg
No6zki z golonek po szlachecku
Satatka cezar
Satatka nicejska
Satatka z grillowanym oscypkiem
Satatka caprese z rukolg
Kosz pieczywa
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BUFET DESEROWY HOTEL SKANSEN
CONFERENCE & SPA

-

Ciasto czekoladowe, szarlotka, sernik
Panna cotta z sosem malinowym
Muffiny
Owoce krojone sezonowe

Danie serwowane
Panierowane sznycelki wieprzowe z zasmazang kapusta i pieczonymi
ziemniakami
lub
Wotowina a la strogonow z kiszonym ogérkiem podawany w chlebku

Danie serwowane
Barszcz czerwony z pasztecikiem grzybowym lub miesnym (pasztecik
drozdzowy lub z ciasta francuskiego)
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