
 

 

 
OPCJA 1 - 255,00zł brutto / osoba 

 
Zupa serwowana 

Krem z białych warzyw z grzankami i oliwą truflową 
 

Danie główne 
 Grillowane eskalopki wieprzowe z boczniakiem i oscypkiem,  

puree ziemniaczane, bukiet sezonowych warzyw, pieczysty sos 
 

BUFET ZIMNY  
Terriny i pasztety własnej produkcji z piklami i sosami 

Patera pieczonych mięs 
Trio śledziowe: w burakach, z jabłkiem, z cebulą i olejem lnianym 

 Carpaccio z  buraków z rukolą i oliwą   
 Tymbaliki z kurczaka  

Wolnogotowany schab po warszawsku 
Sałatka Cezar 

Sałatka Caprese z rukolą 
Bukiet sałat z warzywami i sosami 

Kosz pieczywa 
 

BUFET CIEPŁY  
       Krem z marchwi z nutą imbiru i kminu  
 Szynka wieprzowa w sosie rozmarynowym 

 Indyk Sous Vide w sosie gravy 
 Polędwiczka wieprzowa 

 Bitki wołowe 
Filet rybny (łosoś, pstrąg) z warzywami z woka  

Warzywa z pary z sosem polskim  
Gniecione ziemniaki z koperkiem  

Kopytka  
Pasta gnochi w sosie grzybowym 

 
 BUFET DESEROWY  

Domowe ciasta (szarlotka, sernik, brownie) 
 Panna cotta z sosem malinowym 

 Owoce krojone sezonowe 
 

Danie serwowane   
Gulasz wieprzowy podany w chlebie z kiszonym ogórkiem  

 
Danie serwowane  

Barszcz czerwony z pasztecikiem grzybowym lub mięsnym (pasztecik 
drożdżowy lub z ciasta francuskiego) 

 

 

 



 

 

OPCJA 2 - 275,00zł brutto / osoba 
 

OPCJA SERWOWANA do wyboru wcześniej 

Przystawka w stół 
Domowe pate z kaczki  z mini sałatką z rukoli i roszponki, sosem malinowym i 

crutonsami ziołowym 
lub 

Łosoś gravlax z sałatka z kandyzowanych pomarańczy z koprem włoskim i  
kolendrą  

 
Zupa serwowana 

Krem z borowików z grzankami i oliwą truflową 
lub  

Rosół królewski z domowym makaronem, pulpecikami i warzywami 
 

Danie główne serwowane 
Rolada z kurczaka z farszem owocowym, bukietem sezonowych warzyw, 

ziemniakami puree  i sosem morelowym 
lub 

Schab gotowany w niskiej temperaturze z ziemniakami puree, bukietem 
sezonowych warzyw i sosem cebulowo-tymiankowym 

 
BUFET ZIMNY 

Patera pieczonych mięs 
Teriny i pasztety własnej produkcji z piklami i sosami 

Trio śledziowe:w burakach, z jabłkiem, cebulą i olejem lnianym 
Carpaccio z buraków z rukolą i oliwą   

Nóżki z golonek po szlachecku 
Wolnogotowany schab po warszawsku 

Sałatka cezar 
Sałatka nicejska 

Sałatka caprese z rukolą 
Bukiet sałat z warzywami i sosami 

Kosz pieczywa 
 

 BUFET DESEROWY  
Ciasto czekoladowe, szarlotka, sernik  

Panna cotta z sosem malinowym 
Muffiny 

Owoce krojone sezonowe 
 

Danie serwowane 
Panierowane sznycelki wieprzowe z zasmażaną kapustą i pieczonymi 

ziemniakami 
lub  

Gulasz wieprzowy z kiszonym ogórkiem podawany w chlebku  
 
 



 

 

Danie serwowane  
Barszcz czerwony z pasztecikiem grzybowym lub mięsnym (pasztecik 

drożdżowy lub z ciasta francuskiego) 
 
 
 
 

OPCJA 3 - 320,00zł brutto / osoba 
 

OPCJA SERWOWANA do wyboru wcześniej 

 
Przystawka w stół 

Pastrami z kaczki z żurawiną burakiem i mikro sałatką  
lub  

Łosoś marynowany w aperolu z granatem rukolą i gruszką 
 

Zupa serwowana 
Aksamitny krem z chrzanu z chipsem z ziemniaka i chrustem z boczku 

lub 
Consomme z kaczki z makaronem, z rwanym mięsem kaczym i warzywami 

 
Danie główne serwowane 

Polędwiczka wieprzowa z palonym kalafiorem, babką ziemniaczaną i sosem 
rozmarynowym 

lub 
Udo gęsi confit z kluskami śląskimi, pieczonym jabłkiem i sosem żurawinowym 

lub 
 Filet  z sandacza ze strudlem ze szpinaku i pomidorów suszonych i z sosem 

z szyjek rakowych  

BUFET ZIMNY 
Tatar z polskiej wołowiny z dodatkami 

Teriny i pasztety własnej produkcji z piklami i sosami 
Pieczone mięsa z sosami: indyk w sosie tuńczykowym, pieczony rostbef z musem 

chrzanowym, pieczona szynka wieprzowa z sosem miodowo musztardowym  
Trio śledziowe: w burakach, z jabłkiem, cebulą i olejem lnianym 

Carpaccio z buraków z rukolą i oliwą    
Nóżki z golonek po szlachecku 

Sałatka cezar 
Sałatka nicejska 

Sałatka z grillowanym oscypkiem 
Sałatka caprese z rukolą 

Kosz pieczywa 
 
 

 

 



 

 

 

BUFET DESEROWY 

Ciasto czekoladowe, szarlotka, sernik  
Panna cotta z sosem malinowym 

Muffiny 
Owoce krojone sezonowe 

 
Danie serwowane  

Panierowane sznycelki wieprzowe z zasmażaną kapustą i pieczonymi 
ziemniakami 

lub  
Wołowina a la strogonow  z kiszonym ogórkiem podawany w chlebku  

Danie serwowane  
Barszcz czerwony z pasztecikiem grzybowym lub mięsnym (pasztecik 

drożdżowy lub z ciasta francuskiego) 
 

 
 
 
 
 
 


